Pannonhalmi Cabernet franc 2019

[IANGYAU‘:-

Az évjarat adta, hogy a legszebbnek taldlt hordok kivalogatasaval létrejojjon ez a bor. A Barodomb-diilo to-

kéinek tokéletesen érett cabernet franc szol6szemei kertiltek sziiretelésére, kézi csémdiszoléssel, hagyoma-
nyos préseléssel, lett feldolgozva, majd 13 honapot at barrigue hordokban rlelédott, Marhastiltek, barany-

sliltek, pecsenyék mélto parja.

2019-es évjarat értékelés

Az év izgalmasra és egyben érdekesre sikeredett. Az év eleje
normalisan indult, nem volt sem extrém hideg, de a meleg tél is
elkeriilte a borvidéket. A tavasz csapadékhianyos volt, és a sz6-
I6 rosszul és vontatottan fakad.

Majusban megjott a csapadék, ami végiil sok is lett. Kezdetben
sok hasonlésag mutatkozott a 2010-es évjarathoz, de szeren-
csére nem valt olyanna. A sz6I6 viragzasakor nem volt csapa

Megnevezés: Pannonhalmi Cabernet franc selection
Evjarat: 2019

Besorolas: Oltalom alatt all6 eredetmegjeldlésti

szaraz vorosbor

Szolofajtak: 100% cabernet franc

Termoéhely: Nyul Gerha-d(il6, Gy6rajbarat Barédomb-d(il6

Diilo fekvése: enyhe lejtés délnyugati iranyba illetve délkeleti
iranyba

Talaj: csernozjom barna erdétalaj és morzsas szerkezet(i ho-
mokos valyog és barna erdétalaj

Miivelési mod: kozépmagas kordon
Telepités: 2012

dék, juliusban és augusztusban is hijan voltunk az esének, igy a
novényvédelem egyszer( volt. A sz6l6 ugy nott, hogy a zold-
munkaban alig értlik utol magunkat. A sziiret a legszebb volt,
amit idaig megéltiink. A sz616t normalis érettségben tudtuk
szedni, visszatértek az eredeti sziireti id6pontok. Osszességében
elégedettek vagyunk az évjarattal.

Tokesliriiség: 4630 t6ke/ha

Sziiret: 2019. oktober kdzepe

Borkészités: hagyomanyos, oxidativ mddon

Erlelés: 15 honapig barrique horddban

Palackozas: 2022. oktdber eleje

Alkohol: 15,5 %

Savtartalom: 5,8 g/I

Maradék cukor: 1,4 g/

Palack méret: 0,75 L (parafadugos, kénuszos bordéi palack)

Ajanlas: A bor fogyasztasat 16-18C-on ajanljuk.
Palack ar: 6.750 Ft.
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