Pannonhalmi Jasmine Cuvée "nagy 0” 2020 -

Irsai Olivér és Cserszegi fiiszeres fajtak hazasitasaval. Nagyon érzékeny, kicsit vagany, de nehezen meg-
bocshato neki, ha elfogy. Aki egyszer a szivébe fogadja, az nehezen engedi el ezt az illatot és aromat. Mi is
ezért szeretjiik.

2020-es évjarat értékelés

Nem igazén hideg, viszont csapadékszegény tél utan a tavasz is masodik felére ismét es6zéseket kaptunk a borvidéken.
igen aszalyos és hlivos volt. Marcius végeén jelentds lehdilés volt,
de a tokéket kar nem érte. A csapadékszegény idoszak aprilis-

ban egy hosszabb periddussal folytatddott. Jécskan megkésett a
viragzas is, majd a flirtok is lassabban értek a megszokottnal. A

Osszességben nagyon szép, kiegyensulyozott az évjarat. Kon-
centralt gyliimolcsoket tudtunk sziiretelni, igy egy harmonikus
évet tudhatunk magunk mogott kicsit visszafogottabb mennyi-

" " o . ségekkel.
nyar jellemzden csapadekos és hidegebb volt szokvanyoshoz
képest. A sziiret elso felére megérkezett a napsiités, aztan a
Megnevezés: Pannonhalmi Jasmine Cuvée “nagy 0" Borkészités: reduktiv eljardssal szabalyozott hémérsékleten az

Evjarat: 2020 oxigén kizarasaval késziilt

. . , Erlelés: tartalyos érlelés
Besorolas: Védett eredetli szaraz fehérbor Y

Palackozas: 2021. februar eleje
Alkohol: 13,0 %

Savtartalom: 5,8 g/I

Maradék cukor: 3,4 g/

Palack méret: 0,75 L (csavarzaras, 6szilomb elszaszi palack)

Szolofajtak: 70% Irsai Olivér, 30% cserszegi fliszeres
Termohely: birtokbor
Diil6 fekvése: n.a.

Talaj: n.a.

Miivelési mod: kozépmagas kordon
Ajanlas: Fogyasztasat hal és szarnyas ételekhez, 12-14 °C -ra
leh(itve ajanljuk.

Palack ar: 1.500 Ft.

Telepités: n.a.

oy

Tokesiiriiség: 4630 toke/ha

Sziiret: 2020 augusztus vége - szeptember kozepe
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