Pannonhalmi Jasmine Cuvée "nagy 0” 2021 -

Tramini, Cserszegi flszeres, Israi Olivér és Sargamuskotaly fajtak hazasitasaval. Nagyon érzékeny, kicsit va-
gany, de nehezen megbocshato neki, ha elfogy. Aki egyszer a szivébe fogadja, az nehezen engedi el ezt az
illatot és aromat. Mi is ezért szeretjik.

2021-es évjarat értékelés

Az év elején kés6n kezdddétt a riigyfakadas, de ettdl fiiggetle-  Augusztus kézepén 200 mm. csapadék esett, az aszaly tinetei
niil megfeleld idépontban indult a virdgzas. A hajtasnévekedés — megsziintek a sz8l6ben, emiatt szép savak és gyiimélcsds izje-
intenzitidsa megfeleléen alakult, igy a z6ldmunkakat jo itemben gyek jellemzik az évjarat borait. A sziiret ismét a szokasos id6-
tudtuk elvégezni. Virdgzas alatt nagy meleg érkezett, de a meg- pontban kezd6dott. Augusztus 25-én az Irsai Olivérrel szedése-
felel6 mennyiségii csapadéknak kdszonhetSen jol alakult a kots- Vel kezdtiik a szliretet, €s oktober 25-én cabernet fajtak szedé-
dés. sével fejeztiik be.

Megnevezés: Pannonhalmi Jasmine Cuvée “nagy 0" Borkészités: reduktiv eljardssal szabalyozott hémérsékleten az
Evjarat: 2021 ?xigén kizarasaval késziilt

Besorolas: Védett eredet( szaraz fehérbor Erlelés: tartalyos erleles
Palackozas: 2022. februar eleje
Alkohol: 13,0 %

Savtartalom: 6,5 g/I

Maradék cukor: 3,5 g/I

Palack méret: 0,75 L (csavarzaras, 6szilomb elszaszi palack)

Szolofajtak: 70% Irsai Olivér, 30% cserszegi fliszeres
Termohely: birtokbor
Diil6 fekvése: n.a.

Talaj: n.a.

Miivelési mod: kozépmagas kordon
Ajanlas: Fogyasztasat hal és szarnyas ételekhez, 12-14 °C -ra
leh(itve ajanljuk.

Palack ar: 2.000 Ft.

Telepités: n.a.

oy

Tokesiiriiség: 4630 toke/ha

Sziiret: 2021 augusztus vége - szeptember kozepe
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