Pannonhalmi Jasmine Cuvée "nagy 0” 2022
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Cserszegi fiszeres, tramini és ottonel muskotaly fajtak hazasitasaval. Nagyon érzékeny, kicsit vagany, de
nehezen megbocshato neki, ha elfogy. Aki egyszer a szivébe fogadja, az nehezen engedi el ezt az illatot és

aromat. Mi is ezért szeretjik.
2022-es évjarat értékelés

Nagyon széraz téllel indult az év, a teljesen csapadékmentes
februar hénapban a metszést semmi sem szakitotta meg. A tél
folyaman -3 foknal nem volt hidegebb. A tavasz nagyon jo faka-
dassal és viragzassal indult, aprilis és majusban kell6 mennyisé-
gli csapadék esett. A nyaron elhozta az elmult néhany év legna-
gyobb aszalyat, hiszen egy csepp es6 sem esett. A korai fajtak-
nal a cukrosodas belassult. Stressz helyzetbe kerdilt a sz0l6, és a

Megnevezés: Pannonhalmi Jasmine Cuvée "nagy 0"
Evjarat: 2022
Besorolas: Védett eredet( szaraz fehérbor

Szolofajtak: 33% cserszegi fliszeres, 33% tramini, 33% ot-
tonel muskotaly

Termohely: birtokbor

Diil6 fekvése: n.a.

Talaj: n.a.

Miivelési méd: kdzépmagas kordon
Telepités: n.a.

Tokesiiriiség: 4630 t6ke/ha

Sziiret: 2022. augusztus vége - szeptember kozepe

szarazsag ellen ugy védekezett, hogy a bogyoban a cukorbe-
aramlas lecsokkentett. A flirt méretével nem volt probléma, de
a furton bellili bogyok mérete 1/3-al csokkent. A korai fajtakbol
késziilt borok alkoholtartalma végiil fél szazalékkal csokkent. A
sziliret végére megjott a csapadék, de akkor mar csak a kékszo-
I6k voltak kint a terlleten. A vérésboroknal magas alkoholtar-
tam és koncentraltsag érezhetd. Az évjarat fehérborait koncent-
ralt gytimolcsosség és kisebb alkoholtartam jellemzi.

Borkészités: reduktiv eljarassal szabalyozott hémérsékleten az
oxigén kizarasaval késziilt

Erlelés: tartalyos érlelés
Palackozas: 2022. december kozepe
Alkohol: 13,0 %

Savtartalom: 4,2 g/

Maradék cukor: 2,7 g/

Palack méret: 0,75 L (csavarzaras, hulléfalevél szin( burgundi
palack)

Ajanlas: Fogyasztasat hal és szarnyas ételekhez, 12-14 °C -ra
leh(tve ajanljuk.
Palack ar: 2.200 Ft.
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