Pannonhalmi Jazmin Cuvée "nagy 0” 2019

Irsai Olivér és cserszegi fiszeres fajtak hazasitasaval. Nagyon érzékeny, kicsit vagany, de nehezen megbo-
csdjthato neki, ha elfogy. Aki egyszer a szivébe fogadja, az nehezen engedi el ezt az illatot és aromat. Mi is

ezért szeretjiik.
2019-es évjarat értékelés

Az év izgalmasra és egyben érdekesre sikeredett. Az év eleje
normalisan indult, nem volt sem extrém hideg, de a meleg tél is
elkeriilte a borvidéket. A tavasz csapadékhianyos volt, és a sz6-
I6 rosszul és vontatottan fakad.

Majusban megjott a csapadék, ami végiil sok is lett. Kezdetben
sok hasonlésag mutatkozott a 2010-es évjarathoz, de szeren-
csére nem valt olyanna. A sz6l6 viragzasakor nem volt csapa-

Megnevezés: Pannonhalmi Jazmin Cuvée "nagy O”
Evjarat: 2019

Besorolas: Védett eredet(i szaraz fehérbor
Szolofajtak: 70% Irsai Olivér, 30% cserszegi fliszeres
Termohely: birtokbor

Diil6 fekvése: n.a.

Talaj: n.a.

Miivelési mod: kozépmagas kordon

Telepités: n.a.

Tokesiiriiség: 4630 toke/ha

Sziiret: 2019. augusztus vége

dék, juliusban és augusztusban is hijan voltunk az esének, igy a
novényvédelem egyszer( volt. A sz6l6 Ggy nétt, hogy a zold-
munkaban alig értiik utol magunkat. A szuret a legszebb volt,
amit idaig megéltiink. A sz616t normalis érettségben tudtuk
szedni, visszatértek az eredeti sziireti idépontok. Osszességében
elégedettek vagyunk az évjarattal.

Borkészités: reduktiv eljarassal szabalyozott hémérsékleten az
oxigén kizarasaval késziilt

Erlelés: tartalyos érlelés

Palackozas: 2020. aprilis vége

Alkohol: 12,5 %

Savtartalom: 5,7 g/

Maradék cukor: 4,0 g/

Palack méret: 0,75 L (csavarzaras, oliv rajnai palack)

Ajanlas: Fogyasztasat hal és szarnyas ételekhez, 12-14 °C -ra
leh(itve ajanljuk.

Palack ar: 1.500 Ft.
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