Pannonhalmi Oromtanc Pinot Blanc 2015
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100% Pinot blanc: olyan éromtanc, amelynek ha atadjuk magunkat, agyunk elveszti a kontrollt, és testiinket

a szivink iranyitjia tovabb.

2015-6s évjarat értékelés

A tél enyhe volt és nagyon csapadékos. A tavasz késett, marci-
usban a h6mérséklet alacsony volt, ami miatt a sz0l6 virdgzasa
elhtzédott. Junius végén, a nyar el6rehaladtaval rendszer id6-

kozénként szaraz meleg légtomegek érkeztek a borvidékre. Au-

gusztus végén az es6zések miatt csokkent az atlaghémeérséklet.

Szeptember kGzepén ismét megjott a felmelegedés, a napstité-
ses Orak szama a nyari honapokkal vetekedett.

Megnevezés: Pannonhalmi Orémtanc Pinot Blanc
Evjarat: 2015

Besorolas: Oltalom alatt all6 eredetmegjeldlésti
szaraz fehérbor

Szolofajtak: 100% pinot blanc

Termoéhely: Gy6rujbarat, Barédomb-d(il6

Diilo fekvése: enyhe lejtés délnyugati iranyba
Talaj: morzsas szerkezetli homokos valyog és barna erdétalaj
Miivelési méd: kdzépmagas kordon

Telepités: 2011

Tokesiiriiség: 4630 t6ke/ha

Sziiret: 2015 szeptember eleje

A szeptemberben és oktdberben kivald volt az
id6jaras, ami lehet6vé tette, hogy a sz6lében
felhnalmozddjon a polifenol koncentracid. A
sz0l6 tovabb érett, ami végiil garantélta az
évjarat jo minGségét.

Borkészités: reduktiv eljarassal szabalyozott
homérsékleten az oxigén kizarasaval késziilt

Erlelés: tartalyos és palackos érlelés
Palackozas: 2016 januar

Alkohol: 13 %

Savtartalom: 4,4 g/

Maradék cukor: 0,9 g/

Palack méret: 0,75 L (csavarzaras, olivazold
burgundi palack)

Ajanlas: Fogyasztasat hal és szarnyas ételek-
hez 12-14 °C-ra leh(tve ajanljuk.
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