Pannonhalmi Oromtanc Pinot Blanc 2017
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100% Pinot blanc: olyan éromtanc, amelynek ha atadjuk magunkat, agyunk elveszti a kontrollt, és testiinket

a szivink iranyitjia tovabb.

2017-es évjarat értékelés

Az utdbbi évek leghidegebb telével kezd6dott az év. Gyakran
minusz 13 és minusz 15 fokra esett vissza a hdmérséklet, ami
komoly fagyveszélyt rejtett magaban. Koran fakadt a sz6l6, de
az aprilis végi hidegek megallitottak a novekedést. Majustdl fo-
lyamatosan melegedett az idGjaras, junius kbzepétdl augusztus
kozepéig egy csepp es6 sem esett, igy augusztus kdzepén min-
den idok legkorabbi sziirete kezddott. A nagy meleg €és a csa-

Megnevezés: Pannonhalmi Orémtanc Pinot Blanc
Evjarat: 2017

Besorolas: Oltalom alatt all6 eredetmegjeldlésti
szaraz fehérbor

Szolofajtak: 100% pinot blanc

Termoéhely: Gy6rujbarat, Barédomb-d(il6

Diilo fekvése: enyhe lejtés délnyugati iranyba
Talaj: morzsas szerkezeti homokos valyog és barna erdétalaj
Miivelési moéd: kdzépmagas kordon

Telepités: 2011

Tokesiiriiség: 4630 t6ke/ha

Sziiret: 2017. szeptember eleje

padék szinte teljes hianya miatt augusztus
kézepén mar nagyon magas cukortartalmakat
lehetett mérni. A korai érési folyamat miatt
viszont alacsony savtartalom jelentkezett min-
den dil8ben. Osszel kivalo idGjaras segitette a
szlreti munkakat, igy 6sszegezve 2017-ben
kivalo évjarat mutatkozik a fehér és a kék sz6-
I6k mellett egyarant.

Borkészités: reduktiv eljarassal szabalyozott
homérsékleten az oxigén kizarasaval késziilt

Erlelés: tartalyos és palackos érlelés
Palackozas: 2018. januar
Alkohol: 13 %

Savtartalom: 4,8 g/I

Maradék cukor: 1,8 g/I

Palack méret: 0,75 L (csavarzaras, olivazold
burgundi palack)

Ajanlas: Fogyasztasat hal és szarnyas ételek-
hez 12-14 °C-ra leh(itve ajanljuk.

Palack ar: 1.800 Ft
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