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HEGY

Nytlon és kornyékén régen sok sz616 volt: 300 hektar,
az itt él6k tobbsége sz6lomuveléshol élt, aztan a filo-
xéravész utan elvandoroltak az emberek, és veliik a
57016 is. Az elmult tiz évben sokat telepitettek, a koz-
ség széléterilete most 130 hektar koriil van. Ahogy
eurultunk fel Hegy Nytlra, szépen feljitott pincesor
mellett jottiink el: alig 2-3 méter széles mandpineék
egymds mellett, néhany szdz méter hosszan.

— Es ezekben érlelnek bort? — kérdezem idegenvezeto-
met, Hangyédlné Nagy Katalint.

— Nem, csak egy-kettdben lehet pdr hordd bor. A legtibb
pince vallalkozok tulajdona, legfeljebb privat esemé-
nyekre hasznaljak, amigy nincsenek nyitva.

A telepiilésen kozel kétszaz szilGsgazda doleozik, de a
nyuli boruthoz mar esak 13 helyi pineészet allt ossze,
palackosan pedig mindossze 4-5 pince borai elérhetdk.
— Es ott, a templomtol balra, az a kisebb telepiilés, az
micsoda?

— Kis Nyul.
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Létrehozni a csendet

Fébian Juli alkotéi szabadsdgat szakitottuk
meg ezzel a nyuli pincelatogatassal. Nagy si-
kert lemeze, a Shine szépen kiporgott, most
mar itt az ideje, hogy 0j dalokat frjanak al-
lando producer-zeneszerzo tarsaval, Zoohac-
kerrel. A dalok eddig kizarélag angol nyelviiek
voltak, és mindegyik szivegét Juli irta — most
mindkét szabaly lazul: az 0j lemez egy-egy da-
rabja biztosan magyarul szol majd, és Fabian
Juli beenged vendégszerzét is.

— Néhany dal mar elkésziilt, de most még hidany-
zik az elmélyiilés iddszaka. Mert olyan nincs,
hogy évente kijoviink eqy 4j albummal — ez
nagyon hamar kiégéshez vezetne. Kell az elvo-
nulds, amikor megsziilethetnek az j itletek. . .,
vagy éppen nem sziilettk semmi, mert csak pi-
henés és feltoltidés van. Ahhoz, hogy j dolgokat
alkossunk, elobb létre kell hoznunk a csendet.
(,Liétrehozni a csendet” — ez egészen jol
hangzik, plane egy énekesné szajabol. Milyen
jol mondja: 1étrehozni, és nem megvarni vagy
megkeresni. Hogy legyen csended, manapsag,
az ingerek zivatardban, azon tényleg dolgoz-
ni kell. Elgszor is be kell fogni. Aztan le kell
némitani és el kell tenni a telefont. s persze
kell egy jo hely, ahol van esély a esendre. Mit
szolndnk a Hangyal Pince hoval boritott mer-
lot-tiltetvénycéhez?)

Kiszdmolés

Hangyal Baldzs és felesége 2010 6ta mi-
kodteti esaladi pincészetét. Minden évben
két hektart novekedtek, igy érték el a mai
12 hektaros birtokméretet, a feldolgozobol,
érlel6pineébdl és kostolohelyiséghdl allo kis
épiiletegyiittes pedig olyan 1j, hogy szinte
érkezésiinkre készilt el.

Baldazs helybéli, mar kisgyerekkoraban foly-
ton az Oregekkel jart a szélohegyre, és hidba
probélta meg nagyanyja elijeszteni a mezé-
cazdasagtol (,Nézd meg, fiam: azok az ore-
gek, akik annyira hajlottan jarnak, na, azok
mind a f5ldon dolgoztak!”), § mar nyoleéves
koraban mondogatta, hogy borasz lesz.
Baldzs harom gyermeke koziil a legidésebb
{1t szintén ilyen 6ntudatos volt nyoleévesen, 6
is pontosan tudta, mi lesz, ha nagy lesz:

— Apa, kiszamoltam, bordszkoddsbol nem lehet
megélni! — kozolte apjaval negyedikes kora-
ban. Ma mar elitgimnaziumba jar, és tigy-
védnek késziil.

Egy izga|mas pinot blanc?!

A welcome italunk a 2016-0s rozé. 70 szazalék
merlot, a tébbi cabernet. A konnyt rozék epres
illat- és izjegyei, kellemes savakkal, megeyes
atoizes lecsengéssel. Illeszkedik a mai, popu-
laris rozék soraba.

Aztdn a masodik palackban mar megérkezik
egy igazi egyénisée. A 2016-0s Pinot Blanc-
tol latatlanban, koéstolatlanul nem igazan
remélem, hogy megvaltja a vilagot. Mert hat
mik is a pinot blane szélétajta jellegzetes je-
gvei...? Hm...? Na? Hat, ugye, pont ezek —

HOBBIBOL HIVATAS

Ba’rmennyire is hihetetlen, Fabian Juli nem késziilt minclig énekesnek:
érettségi utan a Kilkereskedelmi Faiskolat végezte el, s csak aztan
jelentkezett a Zeneakadémia jazz szakara - ahova elsére fél is vették.
Szémos forméacidban énekelt, mig 2011-ben Palasti Kovacs Zoltannal
kszésen mega|ap|'totté|( elektro-akusztikus egyijttesiﬂ(et, a Fabian Juli &
Zoohackert, s a kévetkez8 évben mindéssze egy hajszalon mdlott, hogy
nem 8k jutottak ki az Euroviziés Dalfesztivalra. Elss nagylemeziik 2015-ben

jelent meg Shine cimmel.

vagyis nem tudjuk, mik. A vildg egyik legru-
galmasabb sz6lGje: mindig olyan, amilyennek
gazddja parancsolja — igy aztdn képes meg-
mutatni, mit tud egy termelé kihozni egy
adott teriiletbdl.

Mostani pinot blanc-unknak a sziil6foldje a
evérajbarati Baro-hegy. Délnyugati fekvést
tertilet, 10szos talaj, meszes bemosodasokkal.
— Bz alegdragabb szolom, mert ezt a feleségem-
tol vettem.

A klonok franciak, Baldzs Ausztriaban vasa-
rolta 6ket, de szerinte ami enndl is fontosabb,
az az alany, melyre oltottak.

— Sokan ezzel nem foglalkoznak, pedig nagyon
Jontos: olyan alany kell, ami engedi, hogy jij-
Jenek a talajbol az dsvdanyok.

A bor tényleg rendkiviil s6s karaktert — ami
majd szinte az dsszes tovabbi borunknak is

kozos jellegzetessége lesz. Illatdban enyhén
zold alma, egres, fives jegyek, sos flszerek.
A nagy asvanyossdg és a remek savak kivalo
szerkezetet adnak a bornak, melynek nem is
allna jol tovabbi aromads cicomazas. Hangydl
Baldzs megtfejthetetlen okbdl egyik évben
bordeaux-i, masik évben burgundi palackba
teszi, minden évben masikba. Szive szerint
kisburgundinak nevezné a cimkén is, de azt
nem hagyja neki Burgundia.

Pinot blane-bol késziil a pineénél hordos val-
tozat is, 500 literes magyar hordoéban érlelik
néhany hénapot — ez a Pinot Blane Selection
(ez mindig burgundis palackban van és tiveg-
dugéval zarjak). A 2015-6s, mar erdsen kifu-
t6 tétel illata intenziven zoldftszeres, enyhén
vajas, s6t mogyoros karakterrel. A test koze-
pes, az asvanyok enyhén itt is mutatkoznak.

,,Mondtam is nekik: mindenkinek adok eqgy ezrest,

aki egy peronoszpéras levelet talal a szél6mben.

Az ésszes gazo|a itt jért-l(e|t nalam, de egy ezrest sem

kellett adnom végij||..."

A savérzet alacsony, a textira sima. Fehér
hasu gyiimélesck a kortyban és erdteljes va-
nilids karakter. Mintha a széléfajtanak ehhez
a valtozatahoz talan kevéssé illene a hordézas
— de a piac valészintileg mas véleményen van.
Hangyal Baldzs borai amigy is rendkiviil
népszertek helyben, a palackos tételek szinte
egvtdl egyig elfogynak a gvéri és kirnyékbeli
éttermekben és vendéglatokban.

Az utolsé Litomas

Az 0Osszes bormennyisée harmine-negyven
szazaléka keriil palackba, az Gjabb évjaratot
szinte egy év alatt megissza Gyér—Sopron:
a 2015-6s tételek mindegyike ,mdr csak
néhany palack van!” felkialtassal landol az
asztalunkon. A nagy probatétel persze még
esak most jon a pineészet szamara: hamaro-
san az dsszes 0j telepités termd lesz, azutan
mar az orszagos szintérre is ki kell lépniiik
Balazséknak, ha minden palack borukat ér-
tékesiteni szeretnék.

Az egyik utolsé palack 2015-6s Rajnai Rizling
Selection mezei virdgos, Gszibarackos illattal
indit. A savérzet legfeljebb kozepes. A textara
vajasabb, mint amit egy pannonhalmi, nem
hordds és nem kevergetett rajnaitél varna az
ember. A maradékeukor (7 g/l) méar érezheto.
Szandékosan popularisra hangolt, kiesit visz-
szafogott savi, enyhén édeskés, puhabb stilusa,
sarga gyviimolesos, kedveskedd rajnai rizling.

A 2015-6s Olaszrizlinggel nagyszeri jin-jang
parost alkotnak. Ez utébbi szikdar, férfias
tétel kifejezett savakkal, ismét csak nagy

FABIAN JULI ALKOTOI
ELMELYULESHEZ A CSENDET
EZUTTAL EGY ELEKTROMOS
BMW I13-AS SZOLGALTATTA,
MELY NEMCSAK HANG, DE
KAROSANYAG KIBOCSATAS
NELKUL IS KEPES MEGTENNI
AKAR 300 KM-T.

A BMW | FENNTARTHATOSAGI
SZIMBOLUMAT IS VISELO
i3-AST A GYORI LEIER AUTO
KFT BIZTOSITOTTA.
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asvanyossaggal, mezei viragos, sos karak-
terrel. 1965-6s t6kék bora, ha méltosagteljes
rajnai palackba tennék, fekete kapszulaval és
Hletisztult”,  minimalista” fehér cimkével lat-
nak el, valamint felemelnék haromszorosara
az arat, top éttermek sommelier-i esurgatnak
fehér kesztytiben az ari kozonség Riedel po-
hardba, igy a helyl vendéeliaté egységekben
élvezik minden eseppjét. Mazlistak.
Burgundi palackos selection chardonnay-hol
is késziilt 2015-ben. Mig a szintelen, vékony,
légies pinot blane nem szivesen cipelte magan
a dongdkat, ennck a chardonnay-nak majd
jobban all a horddzas — gondolja a legtobb bor-
szakérté. De Hangyal Balazs a meglepetések
embere: a chardonnay-valogatds éppen nem
hordés tétel. Ennek ellenére ez a bor vasta-
eabb, komplex, van kiterjedése, savai sokré-
tiiek, szépek, hosszan érvényesitik a citrusos
aromakat. Utdizében enyhe toastos karakter
is megjelenik, melynek eredete hordd hidnya-
ban komoly rejtély. Baldzs szerint a titok nyit-
Ja a klonban van: az R8-ast hasznalja, allitasa
szerint egyediiliként az orszagban.

A Latomas nevit cuvée-bél tényleg a legesleg-
utolsé palackot kapjuk. Hangydlék fia nevezte
el a bort, mely tramini, sziirkebarat és rajnai
rizling hazasitasa. Az osszes fehérbor koziil
ennek van a legosszetettebb illata: ¢szibarack,
méz és citrusok keverednek benne. Kostolva
a tomor szerkezete tiinik fel, magas savérzet,
pont megfeleléen egyensilyozo maradékeukor
(15 g/1), barsonyos, szinte viaszos textira.
{zében is sok barackos aroma érezhets, ami
pedig a legszebb erénye ennek a bornak, hogy
egy pillanatra sem uril ki a korty: hosszan
és mindvéeig minden szépségét megmutatja.
Komplex, gazdag bor, szép bordszati munka.

TOKELETES PAROS

A JAZZ ES A BOR REMEK
KOMBINACIOT ALKOTNAK,
KULONOSEN AKKOR,

HA OLYAN ALKOTOKTOL
SZARMAZNAK, MINT FABIAN
JULI ES HANGYAL BALAZS.

HAGYOMANYBOL SZULETIK

A CSALADI PINCE MODERN FALAI
KOZOTT IS TOVABBVISZIK A BORVIDEK
TRADICIOIT, KOZTUK AZ ERREFELE MAR
IGEN RITKA VOROSBOR-KESZITEST

Kadar Janos és a hegybl'ré
Eevetlen vorosbort kostolunk, bar Balazs a
helyi levéltarban bizonyitékokat taldlt arra,
hogy mdr 300 évvel ezel6tt is vorosbortermd
volt a vidék. A Gerha-dilén, ahonnan Csillag
nevit merlot-juk alapanyaga szarmazik, biz-
tosan foglalkoztak mar régen is kékszélovel.
— Tavaly méy telepitettiink ide merlot-t. Osz-
szesen mar két hektar felett jarunk vele. Sok
helyet nem hagytunk a konkurencidnak. ..

A 2015-6s Csillag enyhén animalis illattal in-
dit, mellette azért érzédik a ringlos, meggyes
gyviimolesossée. Kostolva a savérzet enyhe, a
eviimolesossée intenziv, finom dzsemességhe
megy at. A bor jelen allapotaban fahordos ka-
rakter(, mely meghatdrozza az utoizét.

Az 1) érlelépineében megkostoljuk a 2016-
os, formalodo valtozatokat is. Balazs az idén
mar tobb horddoval kisérletezik: mig a 2015-
Os tétel kizarolag egy helyi kadar hordoiban
érlelodott (akit Janosnak hivnak, a helyiek
pedig esak Kadar Janosnak nevezik, termé-
szetesen), az 0j tételek egy része amerikai és
francia tolgybe keriil. A kiilonbség jol érez-
hetd, mas és mas fiszereket adnak ugyanab-
ba a merlot-ba, talan az alapanyag is szebb,
legaldbbis nem mutat kényszerérett jegyeket
— elsé kostolasra agy tinik, viroshoraval is
szintet fog Iépni a fiatal bordsz, aki egyben a
Pannonhalmi borvidék hegybirdja is.

Tervek az esében

— 2010-ben kezdtem, pont eqy nehéz bordszati
évben, de eqybdl Gyor Varos Bora dijat kaptam.
Kérdezték a helyi gazddk, hogy csindlom, hogy
ilyen egészséges a szolom. Mondtam is nekik:
mindenkinek adok eqy ezrest, aki eqy peronosz-
pords levelet talal a széldmben. Az dsszes gazda
itt jart-kelt ndalam, de egy ezrest sem kellett ad-
nom végiil — mesél Baldzs a hordok mellett a
kezdetekrdl, nem is olyan régrol... Hat év alatt
eljutott oda, hogy fehérborai jol elkészitett, jol
ihat6, népszertt borok lettek, mégis egyedi
karaktertek, el is hordja dket a helyi nagvko-
zonsée. A reduktiv pinot blane, olaszrizling és
a chardonnay remek borok, a Lidtomds pedig
meghozhatja a pinedszet orszagos ismertségét
a borértok korében.

— Ez a 12 hektar azért most elég lesz. .. Pedig
Jolyton tele vagyok tervekkel, nem tudok le-
allni. A fotésotok is mondta a szélében, hogy
menjek felé lassan. De én képtelen vagyok las-
san menni! Mindig csindlnom kell valamat.
Egyediil ha esik az esd, akkor kényszeriilok tét-
lenségre. Nehezen viselem, de legaldbb olyan-
kor lehet eqy kicsit tervezgetni. Olyan az esé
nekem, mint Julinak a csend. |V

FOKUSZBAN
a latvany-
INCcek

A hazai borkultdra ltej|6dése megl«'jveteh az
infrastrukturalis beruhazasokat. Ennek leglatvanyosabb
je|e az Ujonnan épij|6 korszer( pincészetek sokaséga,
ame|yel< a termeléshez szorosan igazodé, étgondo|t

struktira szerint épij|nel<.

Az utébbi években jeles épitészek sorra kaptak meglal'zést arra, hogy
a modern boraszati techno|égiél<nal< méltc’), korszerti otthont adjanal(.
Az elss ilyen |éte5|'tményel< a tol(aji régiéban, a Neszmélyi borvic]él(en,
illetve Vi”a'ny és Somlo l(érnyél(én ép0|tel<, s tobbek kozétt o|yan épl’tészel(
munkajat dicsérik, mint Ekler Dezsé (Disznsks, Kreinbacher) vagy Czigany
Tamés (Pannonha|mi Apétségi Pincészet). A modern borgazdaségi
létesitményeknek a reduktiv technolégidhoz kell igazodniuk, hiszen ez a
szigort borkészitési eljaras pontosan meghatarozott miiveleti sorrendet,
Gtvonalat és nem utolsésorban patil(atisztasa'got kavetel meg. A beruhazsk
igényességénel( készonhetéen azonban ezek a pincészetek a techno|égiai
elvarasokon tul esztétil(ai|ag is l(i]|6n|egesen magas szintet képviselnek.

A funkcionalitas és esztétika mellett természetesen a megtériﬂés is fontos
szempont a beruhazo szamara, kiilonesen ha énerdbdl valésul meg a terv.
Ennek kivale pé|c|a'ja a Pannonhalmiborvidék gyodngyszeme, a nyL'J|i Hangyé|
Pince, amely a LEIER minésitett technolégiajaval és épitéelemeivel valssult
meg. A Hangyal Pincészet esetében az alkalmazott LEIER kéregfalas
technolégidnak és a gondos elézetes tervezésnek készanhetSen az épitkezés
keltséghatékonyan tortént. Az pedig mar csak hab a tortan, hogy minimalis
humaneréforras, és jéva| révidebb idé sz[]l(séges egy hagyoma'nyos
techno|égiéhoz képest. Ugyanazta miszaki l(észiﬂtségi szintet, hagyoményos
épitési méd alkalmazésa esetén jc'Jva| tébb munkaval lehetett volna csak
elérni, am esetiinkben az e|c">regyértott elemekbl épiilt 8sszesen 240 m*
es fodém és a 140 m? falfeluletet maga’ban Fog|a|6 pinceszint mindéssze

7 munkanap alatt készilt el.




